
Brouwnummer
Datum
Biertype
Hoeveelheid
EBU
EBC

Ingrediënten

Gist soort
Wyeast 1084 xl

kruiden

Maischen
1

2
3
4
5
Maischwater

Aangezuurd

Spoelwater

Koken

Kooktijd

Hoofdgisting

Lageren

Bottelen

Opmerkingen

Soort
Pale Alemolut
Bisquit
Caramelmout
Zwartemout
Wiskymout
Fuggle
Fuggle
Challenger
Chinook

Start
06-05-14 Langzaam
opgestart
13-05-14
18-05-14

Soort

Brouwers
Wim V Vossen

EBC o/o

7
50
720
1400
4

5
5
5
11,5

Temperatuur graden
23

23
23

Minuten

Minuten
75
5
20

Minuten
60
30
30
90

Minuten
90
Temperatuur graden
23

Temperatuur graden

Alcohol o/o

11,8

L4
22-05-L4
Imperial Russian Stout INieuwjaarsbier]
40
16
131

Hoeveelheid gram
11396
3100
2090
1102
825
54
20
15,6
52

Hoeveelheid liter
Klapzak

Doorstart

Hoeveelheid gram

Hoeveelheid liter
40
Begin PH
7
Hoeveelheid liter
22,8
Hoeveelheid gram
54
27
15,6
50

ïemperatuur graden
65
75
7B

Eind PH
5
Temperatuur graden
85
Hop toevoegen
Fuggle Korrels
Fuggle Korrels
Cha llengerKorrels
Chinook korrels

Datum
22-05-14

van

Datum
1 1-06- 14

Soortelijk gewicht
1 100

Tot

Soortelijk gewicht
1020

Afgevuld op vat en krat voor dorstige deltabrouwers.


